
Souleyman notre chef barman
vous emmène à la découverte

de son île à travers ses
cocktails. 



Infusion mangue passion  , 
sirop de pamplemousse   , citron    

COCKTAILS CARD 
Avec alcool ou sans alcool ce sera toujours fait avec amour 

Douceurs 12€ 

Communion milk punch  
Rhum arrangé banane flambée , Irish cream, chocolat noir
,cannelle  

Frappuccino cacahuète 

Vodka caramel banane , café, sorbet cacahuète 

FRESH  TEA 12 €

Pou djéri tout mo 
 Infusion  de fleurs d’atoumo ,

  citronnelle , citron , miel 

Green Breeze  

Infusion  de la brisée du jardin et de feuilles de limes   ,
concombre, kiwi ,citron 

Flamboyant 

APPLE BREEZ
      Gaultier VS , Basilic de la brisée du jardin , citron , Granny 

BOULIKI
Rhum Spice , gingembre, prune de cythère ,piment

bondamanjak ,  citron , orgeat 

A1710 Bête à feu , citron , maracudja , sirop de cannes 

FRENCH  PASSION DAÏQUIRI 

HUMMING BIRD 
JM Vo , liqueur de fraise  , acerola , citron , sirop de batterie 

Rhum arrangé ananas vanille infusé à la fleur d’Ylang ,
liqueur de passion , compote  de mangue , orange

pressées   

TROPICAL BLISS 

Abslolut vodka infusée au melon   , crème de cassis
litchi , grenade , crème de coco  

DARLING 

Le « tout bagay » est un jus composé de fruis frais
sélectionnés par le Chef tous les jours  

TOUT BAGAY

Gin Botanist, pamplemousse et orange amère pressés
Cointreau  

INSPIRED BY ROBERT  
Cocktail Création 15€
 
Vers quelles saveurs votre palais
vous oriente le plus entre
l’amertume l’acidité et la douceur ? 
Répondons ensemble à quelques
questions sur vos préférences pour  
créer votre cocktail  personnalisé !

 COCKTAILS SIGNATURES 14€ 

*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé 
à consommer avec modération


